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Vito tacopelli Nate in 1tglig ¢
vissyto g Los ANgeles per diversi
anni, Coltiva V'amere per gli USA
{gcendo Cooscere 19 syq pizzg
Qlle piy gragndi syperstqr
ho\HWoodiqﬂe. 099i J€Cid¢ Ji
portare yn concetto di street,
food losgngeline Jirettamente
nel sud Halia. Trq taces, burger
¢ insqglgte proteiche, ecco Come
ngsce 1q hostrq fysione trq
streey food € 9gstroomia
it gliang.
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BRISKET bow] !

TEXAS BRISKET USA Affumicato per 18 ore con

legno di ciliegio, e cotto a bassa temp. x 6 ore Z}
seruito con Side di Riso e

Insalata Cavolo Cappuccio crudo

POLPETTE DELLA NONNA

Polpette Fatte in casa Dalla Nonna

(60% Manzo e 40% Vitello, Prezzemolo, 10
Mozzarella, sale e pepe)

| 0N JACON

SOFT TORTILLA CON STRACCETTI DI POLLO
CONDITI CON SPEZIE MESSICANE, SALSA
HOME-MADE

l.J
COCA COLA Zevo, Fant g, Limenagt g, "A(QUA 1.5
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P1zzh MENU

“Vito lacopelli Signature Impasto con Poolish,
Fermentazione 48h, 70% Ildro”
e Base Margherita, salsa, Fior di latte,
pecorino e basilico fresco

® Bgse Margherita, Salame Piccante e Miele ll
bio locale

e Base Margherita, Panna Dolce, Grana e l Z
Ragu 100% di Manzo cotto 8 ore

. Base Pesto di Basilico, Fior di latte, Zucchine ll
alla julienne, basilico e pan grattato

o o e -

e Base Bianca, Bacon usa croccante,Patate lb
Sweet e Burratina barese

e Base Bianca evoo e Fior di latte, Prosciutto 18
Crudo,PRIMO SALE AL TARTUFO, e Miele

« Base WAGYU FAT, <. l?
, Chimichurri on top

e impasto Normale con zucchero di canna bio, ll
Nutella cotta e on top e zucchero a velo
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1 NOSTRT TMPASTT NON SONO CKENTT PEK T ARE BUSTNESS ©
KIEMPIRE L0 STOMACO * SONO (REATY PER TRASMETTERE
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SCECLT LA BASE -
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Vito lacopelli Signature Impasto con Poolish, ?
Fermentazione 48h, 70% Idro

BLAND DI FARINE (SOIA, RISO,TIPO1) Poolish, 11
Fermentatione 72h, 85% Idro

Farina Con fibre grano Arso, 7 cereali, Semi di 10
Sesamo e Girasole, 48h F. 85% ldro,
40G. PROTEINE

impasto fatto a mano con FIOREGLUT CAPUTO lq

SCEGLT 1 TWOT TOPPINGS

Noi cOnsighq_mo uh rﬁﬁlﬁ '4/5 topping per pizzq max-
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MARGHERTTA &%
%q\sq Rosso GQryano fORMAGG] +1.9

ior Ji lgtte
:  PRIMO SALE TARTUFO

Pecorino . GRANA A SCAGLTE
B gsilico fresco » BURRATINA )

} e Tunghi Arresto

. | +Z§ . Olive Locqli

dalame piccante « (yor Ji CQrcicfi
Mglsicciq zgnping . Melanzang Frittq

. Zycchine qlq julienne

l50|03ﬂ€$€ ah . Pesto Ji basilico

Parma prosciytte
BRINKE] +3
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1 NOSTRI IMPASTT NON SONO CREATT PER "FARE BUSTNESS
KIEMPIRE L0 STOMACO ™ SONO (RERTT PER TRASMETTERE
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VI PROPONE ANCHE UN MENY
DEGUNTAZ 1ONE:
UN VINGGIO DT SAPORT (ON
ABBINAMENTT STUDIATT (ON
DIVERST IMPASTT, PER
UN'ENPERIENZA
GANTRONOMICA UNTI(A AD
OGN1 JRAN(]IO.

- 1V (orse: 3 tapas delq casg

- 2" : Percorso i pizze Esclysive
(deciderai tu quando fermarti)

O}N:DO‘CC
.1 Drink glcolico+l bevgndg

Coperto inclyso.

x Bambini chidere ql persongle



NOFT & (K
NASCE DALLA FUNTONE JRA
| 0 NJREET Foob D1
| OS ANGELES E LA CUCINA
TTALTANA

JUTTI 1 NOSTRT INGREDIENTT SONO
MCELTY (ON CURA £ NONO A KM. 0
PER SUPPORTARE IMPRENDTTORT LOCALY

SEGUTCT X QUALSTAST AGGTORMAMENTO S

INSTAGKAM: @SCGFTNCRUNCHY _OF FI(IAL
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